
Bienvenue chez nous, bienvenue à l'Atelier Racle�e.

Installez-vous, posez vos gants, respirez : vous êtes au bon en-
droit.

Chez nous, la racle�e est à volonté, mais surtout de qualité : 
fromages a�inés avec soin, produits les plus locaux possibles, 
soigneusement sélectionnés… bref, on ne rigole pas avec ce 
qui fond ! Et notre équipe est là pour vous servir, vous chou-
chouter et s’assurer que vous passiez un bon moment, tout 
simplement.

Comme on aime autant la convivialité que le respect des 
bonnes choses, on vous demande juste une petite faveur : pas 
de gaspillage.

Pour les tables qui partagent notre vision — savourer sans 
gaspiller — un shot de génépi vous a�end pour conclure le 
repas en beauté.

Alors profitez, régalez-vous, amusez vous et fondez de plaisir…

Encore une fois : bienvenue à L’Atelier Racle�e !



FORMULE A VOLONTE
        
Fromages, Charcuteries, Salade, Pommes de Terres (même les 
cornichons!)
        
Pour Les Plus Petits (de 3 à 5 ans)      5 €
        
Pour Les Moyens ( de 6 à 11 ans)     15 €
        
Pour Les Grands         32 €
              
        
Nos Produits

Que ce soit dans le verre ou dans l'assie�e nous travaillons 
avec des produits de qualité, sans concession et un maximum 
locaux.
        
Vous trouverez sur vos planches de charcuteries:  
Rose�e de Savoie    
Jambon Blanc Trois Noix    
Jambon Cru de Savoie 16 Mois   
Coppa française ou italienne
Spianata Calabrese    

        
Sur le bu�et les fromages changent mais vous trouverez souvent:
Racle�e IGP Savoie, Avressieux 73    
Brezain,  La Balme-de-Thuy 74     
Racle�e à l'Ail des Ours, Villard de Lans 38   
Racle�e au Piment d'Espele�e, Villard de Lans 38  
Bleu du Vercors,  Villard de Lans 38    
Tomme de Savoie IGP, Yenne 73    
Morbier, Bannans 25      



APÉRO!

ALPINA SPRITZ

CRÉATION ATELIER RACLETTE

Myrtille & Fleur de Génépi,
Méthode Traditionnelle

Domaine du Loup des Vignes

Une version  aux notes alpines 
du célèbre Spritz .

10,00 €

CRÉPUSCULE

Chartreuse Verte
Maté El Tony

Poids Papillons
Citron Vert

Entre Chartreuse & Maté ce 
cockail vous promet une soirée 

energique!

12,00 €

LES COUPS DE DE L’ÉQUIPE

Les Gin Tonic 100% Locaux 

Gin Meunier (Isère) Tonic La French
Genièvre, sureaux noir, coriandre, angélique, iris, fenouil, cardamome, 
écorces d’oranges, grenade, baies de Goji, réglisse, noix de muscade.

Gin Jérémy Bricka (Isère) Tonic La French
Aromatiques plantées, cultivées (ou non) et récoltées dans le Triève: 
genièvre, coriandre, fleur de sureau, mélisse orange, mélisse citron, 
thym citron, cataire citron, poivre de sichuan.

Gin 4810 Distillerie du Mont Blanc (Savoie) Tonic La French
Un assemblage de botanicals autour du genièvre et de plantes & rac-
ines des Alpes et d'Ailleurs; extrait avec précision grâce à une macéra-
tion aux ultrasons. Après distillation il est réduit à 41 % grâce à une eau 
pure des glaciers du Mont-Blanc, pour une intensité aromatique ne�e. 

10,00 €

10,00 €

10,00 €



Une Petite Bulle?                                                                                               6,00 €
Méthode Traditionnelle Domaine Loup des Vignes (Isère)

Les Spritz                                                                                                              10,00 €
Tous nos Spritz sont élaborés à base de Méthode Traditionnelle 

du Domaine Loup des Vignes et d'un trait d'eau pétillante 
 
 Alpina Spritz - Myrtille & Fleur de Génépi - Création Atelier Racle�e
Apérol Spritz 
Hugo Spritz - Sureau, citron vert & menthe 
Limoncello Sprit

Autres Apéritifs
Pastis des Alpes Distillerie Meunier (Isère)             4,00 €
Kir Cassis ou Myrtille à la Crème Bigallet (Isère)            5,00 €
Kir Pétillant  100% Isère Cassis ou Myrtille à la Crème Bigallet            7,00 €
Gin Gordon's, Jack Daniel's, Havana Club, Absolut Vodka & Soda 8,00 €

Bières Pression Brasserie du Mont Blanc
Cristal (blonde)
I.P.A. (Indian Pale Ale)
Picon Bière

Bières Bouteille 33cl Brasserie du Mont Blanc                                7,90 €
La Verte au Génépi
La Bleue  à la Myrtille
La Rousse 
La Blanche

25cl 50cl
3,90 € 7,50 €
4,50 € 8,90 €
4,90 € 9,90 €



Les Atypiques                                                                                    5,50 €

Symples - infusions Bio Françaises Pétillantes   
Energisante - Thym, Menthe Poivrée & Citron 
Relax - Verveine, Lavande & Cerise 
Détox - Sauge, Sureau & Pomme 
Hivernale - Menthe, Bergamo�e, Feuilles de Framboisier & Pomme
 

Jus de Raisin Domaine du Loup des Vignes  Isère 
Multi-cépages: Syrah - Mondeuse - Merlot 
 
Maté El Tony 
Boisson énergisante naturelle à base de maté, une plante originaire 
d’Amérique du Sud reconnue pour ses e�ets stimulants
 
Les Classiques

Sirop Bigallet (Isère) 2,90 €
Citron, Fraise, Grenadine, Myrtille, Pêche, Menthe, Génépi 
 
Diabolo Bigallet (Isère) 3,40 €
Citron, Fraise, Grenadine, Myrtille, Pêche, Menthe, Génépi 
 
Jus de Fruits Zuegg 3,90 €
Fraise, Ananas, Pomme, Tomate 
 
Sodas 4,50 €
Pepsi, Pepsi Zero Sucre, Orangina, Perrier, Ice Tea, Seven Up 
 
Eaux Minérales Litre 5,00 €
San Benede�o Frizante ou Plate 

LES SOFTS
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Fondant au Chocolat Valrhôna Caraïbe - Boule Vanille & Chantilly      8,90 €

Servi au Poëlon, à faire cuire vous-même        

        

"Monochrome de WhiteMan taché"       8,90 €

Glace Meringue et Crème Double de la Gruyère* - Chantilly - Coulis Myrtille 
*la version glacée du fameux dessert des alpages suisse    
 

        

Lingot Glacé - Cacahuète, Caramel & Chocolat                 8,90 €

"Comme une célèbre barre chocolatée"        

        

Milkshake Pina Colada           8,90 € 

Rhum Avana 3 Anos - Glaces Ananas & Coco - Chantilly

        

Assie�e Avalanche                   28,00€

DOUZE Boules Di�érentes - Chantilly Maison

        

DESSERTS



Nos Glaces & Sorbets        

        
1 Boule          3,00 €
2 Boules          5,00 €
3 Boules          7,00 €
        
Chantilly Maison        1,00 €
Coulis Fruits des Bois       1,00 €
Coulis Chocolat        1,00 €
Coulis Caramel        1,00 €

Nos glaces & sorbets sont essentiellements issus de  de coopéra-
tives fruitières  françaises, lait frais de l'Aude, crème et sucre 
Français, oeufs de poules élevées en France, sans arômes, sans 
colorants*      

        

 Vanille à l'Infusion de gousses de Madagascar 
 Pistache de Sicile       
 Confiture de Lait Fleur de Sel de Camargue    
 Lait de Coco       
 Chocolat Guanaja 70%       
 Café Expresso Guatemala       
 Meringue et Crème Double de la Gruyère      
        
 Ananas       
 Citron Pressé       
 Fraise des Bois       
 Mangue Alfonso       
 Myrtille       
 Cassis       

 Abricot       

              

Retrouver tous nos digestifs 100% locaux en tournant la page…  



Chartreuse 4cl

Génépi des Pères Chartreux 6,00 €

Verte 8,00 €

Jaune 8,00 €

MOF 11,00 €

Elixir 1605 11,00 €

9e Centenaire 15,00 €

Foudre 147 15,00 €

VEP Jaune 22,00 €

VEP Verte 22,00 €

 

Distillerie Meunier (Isère) 4cl

Génépi Double Distilation 7,00 €

Génépi Cognac 10,00 €

Génépi Hors d'Age (Vieilli en fût de chêne) 9,00 €

La Véritable Menthe 5,00 €

 

Les Plateaux de 10 verres de 2cl 

Dégustation Chartreuses:   46,00 €

Verte, Jaune, MOF, Elixir 1605, 9ème Centenaire

Dégustation Génépi:   36,00 €

Des Pères Chatreux, Double Distilation, Hors d'Age, Des Deux Alpes 

Dégustation Whisky:   46,00 €

Sequoïa Signature, Craft, Tourbé Réserve, Indigène & Epistèmé 

DIGESTIFS
100% LOCAUX



Whisky Domaine des Hautes Glaces (Isère) 4cl

Indigène  10,00 €
Orge Malté

Epistèmé ROOF24 Rond  12,00 €
Seigle Malté Vieilli en ex fût de Sauternes 

Epistèmé ROOF24 Etoile   12,00 €
Seigle Malté Vieilli en ex fût de Cognac 

Epistèmé B16D24 Carré  12,00 €
Orge Malté Vieilli en ex fût de Vin Jaune

Epistème B16D24 Triangle  15,00 €
Orge Malté Vieilli en ex fût de Vin Jaune laissé à son degré 
alcoolique naturel (54,6%)

 

Autres 4cl

Whisky Sequoïa Signature 10,00 €

Whisky Sequoïa Craft 10,00 €

Whisky Sequoïa Tourbé Réserve 10,00 €

Absinthe Jérémy Bricka 7,00 €

Liqueur de Thé de l'Alpe d'Huez 8,00 €

Liqueur de Foin Distillerie du Champsaur 8,00 €

Génépi Arrangé Vanille Made In Les Deux Alpes 7,00 €

Génépi Arrangé Citron & Citron Vert Made In Les Deux Alpes 7,00 €

Limoncello Bigalet 6,00 €

 

Boissons Chaudes 

Thé ou Tisane Kusmi Tea  ou Pères Chartreux 3,90 €

Espresso 1,80 €

Ristre�o 1,80 €

Double Espresso 3,40 €

Capuccino 3,90 €

Chocolat Chaud 3,90 €


